
Dinerkaart
Bilderberg Grand Hotel Wientjes

(van 17.30 uur tot 21.00 uur)

Chefs ve r rass ingsmenu 46,50 / 54,50 / 57,50
Laat u verrassen door onze keukenbrigade met een 3 / 4 of 5 gangen menu

VOORGERECHTEN

Varken 14,95
Gebraiseerde varkenswang geserveerd met een mousseline
van knolse lder i j & geroosterde beukenzwam

Wildproeve r i j 16,95
Prosciu t to en salami van wildzwijn, een ri l le t te van gans,
her tenham, ingelegde groente & fazantpaté

Makree l 16,50
Geroosterde makreel geserveerd met gemarineerd zeewier
& een crème van finger l imes

Zalm 16,50
Tartaar van gerookte zalm geserveerd met mier ikswortel
& gepocheerde kwartelei

Pompoen 14,50
Panna cot ta van pompoen geserveerd met een bi t terbal
gevuld met oesterzwammen, ingelegde paddenstoelen,
walnoot & een crème van Taleggio

Avocado 14,50
Avocado geserveerd met pompoen hummus, speceri jen,
rode peper & pompoenpi t ten



SOEPEN

Wildbou i l lon 11,95
Wildboui l lon geserveerd met bospaddenstoelen
& zuurdesem croutons

Zwol se mos te rd 10,95
Crème soep van Zwolse stadsmosterd
geserveerd met zure appel & bosui

POKE BOWLS

Kip 18,75
Krokante kip, rode ui, avocado, radi js, wakame, sesam,
komkommer, sojabonen & Sri racha mayonaise

Garna len 18,75
Krokante garnalen, wortel, avocado, radi js, wakame, sesam,
Komkommer, sojabonen & wasabi mayonaise

Avocado 18,75
Gefr i tuurde avocado, mais, radi js, wakame, sesam, komkommer,
sojabonen & geroosterde sesam dressing

HOOFDGERECHTEN

Al onze hoofdgerech ten kunnen geservee rd worden met een por t ie f r ie t 4 ,50

Rund 28,50
Gegri lde runderbavet te geserveerd met een jus
van gekarameliseerde rode uien

Pare lhoen 26,25
Gebakken parelhoenfi let geserveerd met een romige truf felsaus

Her t 29,95
Gebakken her tenbiefs tuk geserveerd met Veluwse wild pie
& een jus van wild met cacao

Kabe l jauw 27,50
Gebakken kabeljauwfi let geserveerd met botersaus
& Moluga kaviaar



Pare lgo r t 25,25
Risot to gemaakt van parelgor t geserveerd met geroosterde
bieten & gegratineerde gei tenkaas

Paddens toe len 25,25
Strudel gevuld met paddenstoelen,
geroosterde pompoen & salie

Chefs ve r rass ingsdiner 46,50 / 54,50 / 57,50 per persoon
Laat u verrassen door onze keukenbrigade
met een 3, 4 of 5 gangen menu

DESSERTS

Cheesecake 10,95
Cheesecake geserveerd met gemarineerde bosvruchten
& yogur t roomijs

Kanee l 10,95
Kaneelparfai t geserveerd met Pastel de nata,
appelcompote & crème Anglaise

Haze lno ten 10,95
Hazelnoten crème brûlée geserveerd met gezouten
karamel roomijs

Kaas 15,95
Een proeveri j van onze lokale kaasboer
“Harry de Smaakspecialis t”


