PLATES WARME DRANKEN
16:00-20:00

Café creme 3,50
Curry soup 12,50 Espresso 3,50
Red curry soup with “Vlaamsch’ Dubbele espresso 4,50
Bread, spicy peas and parsley oil Cappuccino 3,75

Latte macchiato 4,50
Burger 19,50 Speciale koffie 9,50
Brioche, grilled Aberdeen angus Dilmah thee 3,50
burger, caramelized onion, bacon, Verse munt thee 4,25
cheese and fries Warme chocolademelk 4,50 N

met slagroom R

Risotto 19,50 k. R
Spelt risotto with pumpkin, N
mMmushrooms, romanesco, FRISDRANKEN .
tarragon oil and balsamic ':f”'/
vinaigrette Limonades 3,75 Bel:

Verse jus d'orange 5,50 _——
Halibut 2750 Sourcy mineraalwater 3,25 s il
Pan-fried halibut, white Naturel N

o

asparagus from Brabant, mimosa,
potato mousseline and frothy
Beurre Blanc

Sprankelend
Double Dutch premium mixers 5,75
Komkommer & watermeloen

Double Lemon
Veal 2750 Indian Tonic
Braised veal with red wine sauce,

e,
3 308

Le

oyster mushroom rendang, M_\‘Q
roasted tomato and gratin COCKTAILS g
dauphinois
Moscow Mule 15,00 s
Strawberry Mojito 15,00 T~
Lazy Red Cheeks 15,00 )
Pornstar Martine 15,00 ” o
Mai Tai 15,00
Gin Mare & Indian Tonic 15,00 ' &
Bombay Gin & Indian Tonic 15,00 _4__1‘):
Aperol Spritz 14,00 i
MOCKTAILS
° o Lazy Red Cheeks 0,0% 12,50
SO0 Tannin 0,0% 12,50
® 00
L O RO R
....

STERKE DRANKEN

v.a.
= If you have any questions about Jenevers / Bitters 7.00
allergens or dietary requirements, Port / Sherry / Vermouth 700
please inform us. Gin / Vodka / Tequila 7,00
Whiskey / Rum / Likeu 700 yes
Zwolsestraat 2, 2587 VJ Cognac / Armagnac / 8,25

Scheveningen, Den Haag Calvados




HOT BEVERAGES

Café creme 3,50
Espresso 3,50
Espresso doppio 4,50
Cappuccino 3,75
Latte macchiato 4,50
Coffee specialties 9,50
Dilmah tea 3,50
Fresh mint tea 4,25
Hot chocolate 4,50

with whipped cream

SOFT DRINKS
Lemonades 3,75
Fresh orange juice 5,50
Sourcy mineral water 3,25
Natural
Sparkling

Double Dutch premium mixers 5,75
Cucumber and Watermelon
Double Lemon
Indian Tonic

COCKTAILS

Moscow Mule 15,00
Strawberry Mojito 15,00
Lazy Red Cheeks 15,00
Pornstar Martine 15,00
Mai Tai 15,00
Gin Mare & Indian Tonic 15,00
Bombay Gin & Indian Tonic 15,00
Aperol Spritz 14,00

MOCKTAILS

Lazy Red Cheeks 0.0% 12,50
Tannin 0.0% 12,50

LIQUORS

from
Gins / bitters 700
Port / Sherry / Vermouth 7,00
Gin / Vodka / Tequila 7,00
Whiskey / Rum / Liqueur 700
Cognac / Armagnac / 8,25
Calvados

PLATES
16:00-20:00 uur

Currysoep 12,50
Soep van Rode curry met

kruidige doperwten stone,
peterselie-olie en Vlaamsch Brood

Burger 19,50
Brioche, gegrilde Aberdeen Angus
burger, gekarameliseerde ui,

bacon, kaas en frites

Risotto 19,50
Speltrisotto met pompoen,
bundelzwammen, romanesco,
dragonolie en balsamico
vinaigrette

Heilbot 27,50
Gebakken heilbot, witte Brabantse
asperges, mimosa, aardappel
mousseline en schuimige Beurre
Blanc

Sukade 27,50
Kalfssukade met rode wijn jus,
rendang van oesterzwammen,
gepofte tomaat en

aardappelgratin

Heeft u vragen over allergenen of
dieetwensen? Laat het ons weten.

Zwolsestraat 2, 2587 VJ
Scheveningen, Den Haag
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BEERS ALL DAY FOOD
12.00-21.00 uur

On draft 2
Birra Moretti Autenthica Appeltaart 7,50 G
E 25c¢/ 4,50 van Vlaamsch Broodhuys @
50c¢/ 8,50
Brand Weizen Olijven en gerookte 8,00 ﬁéﬁ
25c¢/ 5,50 amandelen
Texels Skuumkoppe
25c/ 5,50 Bitterballen 10,00
8 stuks N
Bottled R
Affligem 30c/ 5,75 Krokante garnalen 15,00 k. R
Blond 8 stuks N
Double [ -
Triple Haags kwartiertje (2 pers.) 22,50 i, 48
Lagunitas IPA 35,5¢/ 9,50 Parmaham, knoflook garnalen, Bel:
Brand Lentebock 30c/ 5,75 bitterballen, oude kaas, baba _ﬁ
Mort Subite Kriek Lambic 25¢/ 6,50 ganoush, brood van het ‘-";‘”*
Desperados 33c/ 8,50 Vlaamsch broodhuys :<w
Oedipus 6,50 A &
Mannenliefde Saison 30c¢/ Tosti 12,50 ;
Texels Skiller Wheat beer 30c/ 5,75 van het Vlaamsch Broodhuys 2%
Heineken 0.0% 30c/ 4,75 brood met ham, kaas en /
Amstel Radler 0.0% 30c/ 4,75 tomaten chutney §®/
Texels Skuumkoppe 0.0% 30c¢/ 6,50 ¢ /
Tosti 12,50 R
van het Vlaamsch Broodhuys . \‘-\‘
WINES brood met Tomaat, mozzarella
en pesto i
White e K %
Round House 6,00/30,00 Tosti 14,00 )

van Vlaamsch Broodhuys brood
met ementhaler, gegrilde groenten
Red en truffel mayonaise !
Estaciones Tempranillo 6,00/30,00 J
Maaltijdsalade 19,50 M.

Sauvignon Blanc

Rosé
Guillaume & Virginie 9,00 /45,00
Philip MIP

Sparkling
La Tordera Prosecco  8,00/40,00
Spumante Saomi Brut

Laurent-Perrier 15,00 / 80,00
La Cuvee Brut

Little Gem, knoflookdressing en
croutons

Vega

Vis

Kip




ALL DAY FOOD BIEREN
12.00-21.00
o Op tap
Apple pie 750 Birra Moretti Autenthica G
/A from Vlaamsch Broodhuys 25c¢/ 4,50 @
50c¢/ 8,50
Olives and smoked 8,00 Brand Weizen ﬁéﬁ
almonds 25c/ 5,50
Texels Skuumkoppe
Small coquettes 10,00 25c/ 5,50
‘bitterballen’, 8 pieces N
Op fles R
Crispy prawns 15,00 Affligem 30c/ 5,75 k. R
8 pieces Blond ¢
Dubbel [ -
The Hague quarter (2 pers) 22,50 Trippel e 8
Parma ham, garlic prawns, Lagunitas IPA 35,5¢/ 9,50 Bel:
croquettes, old cheese, baba Brand Lentebock 30c¢/ 5,75 _ﬁ
ganoush and ‘Vlaamsch’ Bread Mort Subite Kriek Lambic 25¢/ 6,50 ‘-";‘”*
Desperados 33c/ 8,50 ‘\‘<v
Grilled cheese sandwich 12,50 Oedipus Mannenliefde 30c¢/ 6,50 \ g
With ‘Vlaamsch’ bread with ham, Texels Skiller Wit 30c¢/ 5,75 ;
cheese and tomato chutney Heineken 0.0% 30c/ 4,75 z
Amstel Radler 0.0% 30c/ 4,75 /
Grilled cheese sandwich 12,50 Texels Skuumkoppe 0.0% 30c/ 6,50 §®/
With ‘Vlaamsch’ bread with : [:
tomato, mozzarella and pesto M_\‘Q
WIJNEN LN
Grilled cheese sandwich 14,00 v i
With ‘Vlaamsch’ bread with Wit S
Ementhaler, grilled vegetables Round House 6,00/ 30,00 e W8
and truffle mayonnaise Sauvignon Blanc rm
Salad 19,50 Rood
Little gem, garlic dressing, Estaciones Tempranillo 6,00/30,00 !
croutons 4 J
Vegetarian Rosé i
Fish Guillaume & Virginie 9,00/45,00
Chicken Philip MIP
Mousserend

La Tordera Prosecco 8,00/40,00
Spumante Saomi Brut
Laurent-Perrier 15,00 /80,00
La Cuvée Brut




