Huisgemaakt brood 4.75

met tapenade en kruidenboter

Tonijn tataki 12 Zwaardvisfilet 22
op pittige venkelsalade met een beurre blanc van citroen en knoflook
Diamanthaas 11 Stoofpotje 21
gemarineerd in Italiaanse kruiden seizoensgebonden. Wij informeren u graag!
Kalfsentrecote 12 Ravioli 19.50
zacht gegaard met een creme van grove van bospaddenstoelen met rucola en oude
mosterd Parmezaan
Oosterse noedelsalade 9 Warm gerookte zalm 20
met zoetzure groenten en sesamdressing met een saus van zongedroogde tomaat
Bouillabaisse 9 Gnocchi 19
met rouille en toast met pompoen, spinazie en paddenstoelen
Zoete aardappelsalade 11 Kipsaté 19
met feta, geroosterde amandelen en met ketimoen en kroepoek
zwarte knoflookdressing
Ladysteak 21
150 gram / Angus beef / gegrild
rode wijnsaus, kruidenboter of knoflook-
tuinkruidensaus
Gentleman’s steak 27.50
250 gram / Angus beef / gegrild
rode wijnsaus, kruidenboter of knoflook-
tuinkruidensaus
Wisselend seizoensgerecht 21
Wij informeren u graag!
Selectie van kazen 12
Parfait van sinaasappel en hazelnoot 9
Creme brilée van blondie met blondie-ijs 9
Chocoladetaart met kersenijs 9

Heeft u een allergie? Vraag het ons!



