
 

 

 

 

In room dining menukaart 

 

Voorgerechten 

Caesar salade  ||  Romeinse sla ||  Kipfilet  ||  Gekookt eitje  ||  Grana Padano   

Val Dieu   ||  Honing  ||  Tijm ||  Gekarameliseerde noten  ||  Rode biet  [v]    
 

Loempia  ||  Vegan  ||  Tomatensalsa  ||  Komkommer  ||  Vegan Mozzarella [v] 

Ossenhaas  ||  Carpaccio  ||  Pecorino  ||  Aceto balsamico || Rucola ||  Pijnboompitten    [+2.50]       

 

Tonijn  ||  Gamba  ||  Panko  ||  Wasabi ||  Wakamé  ||  Kroepoek     [+2.50] 

 

Hoofdgerechten  

Catch of the day  ||  Beurre blanc  ||  Brandade  ||  Bospeen  ||  Broccoli                      

Risotto  ||  Pompoen  ||  Dana Blue  ||  Geroosterde pompoen  [v]      

Groene curry  ||  Vegan ‖  Parelcouscous ||  Kokosmelk || ‘Kroepoek’ rode curry  [v] 

Kogelbiefstuk  ||  Grainfed  ||  200 Gram  ||  Grill  ||  Dikke friet  ||  Choron      [+ 7.50]                                

Hert  || Sousvide  ||  Knolselderij  ||  Paddenstoelen  ||  Cranberryjus    [+7.50] 

 

Nagerechten  

Chocolade  || Panna cotta  ||  Kletskop  ||  Dark mousse      

Cheesecake   ||   Citrus  ||  Fruit   ||  Bloedsinaasappel          

Kazen  ||  Amandel-vijgenbrood  ||  Gebrande noten  ||  Kweeperencompote    [+5.00]  

 

Alleen Hoofdgerecht € 20  [exclusief supplement] 

Twee gangen € 30  [exclusief supplementen] 

Drie gangen € 38    [exclusief supplementen] 

 

Wij serveren de gerechten van onze In Room Dining menukaart tussen 17:00 en 21:00 uur. 

Wij verzoeken U vriendelijk uw menukeuze en gewenste afhaaltijd zo vroeg 

 mogelijk door te geven aan onze receptie  

U kunt uw bestelde gerechten op het afgesproken tijdstip afhalen bij onze receptie 

   


