
Ons keukenteam maakt zoveel mogelijk gebruik van seizoen 
groentes en ingrediënten van Hollandse bodem die we 

afnemen bij lokale leveranciers, die net als wij hart hebben 
voor mens, dier en natuur. Ook proberen we met elkaar onze 

afvalstroom daar waar mogelijk te reduceren, omdat we weten 
dat onze gasten, net als wij, duurzaamheid belangrijk vinden 

en tegen voedselverspilling zijn.

Eet smakelijk!

Gastvrijheid is:

“Mensen vergeten wat je hebt
gezegd, ze vergeten wat je hebt gedaan,
maar ze vergeten nooit welk gevoel je ze

hebt gegeven”

DESSERT

Kastanje	 € 10,95

Parfait | stoofpeer | bessen | tonkabonen

	 Rietvallei Rooi Muscadel, Robertson, Zuid-Afrika 

Friszoet | gekonfijt fruit | lichte zuren 

Kersen | Chocolade	 € 10,95

Ruby chocolade ganache | pure chocolade mousse |

kersen | kersensorbet

	 De Moya Gloria Dulce Monastrell, Valencia, Spanje 

	Zoet | gekonfijt zwart fruit | pruimen | jam

Hazelnoot	 € 10,95

Panna cotta | ganache | krokante hazelnoten | tuile

	 Coteaux du Layon Rochefort Château, Loire, Frankrijk 

	Friszoet | abrikozen | zachte zuren | lange afdronk 

Hollandse kazen	 € 15,25

Vijgenchutney | krentenbrood | druiven

	 Taylor’s 10 Years Old Tawny port, Porto, Portugal 

	Walnoot | rijp fruit | vijgen | elegant zoet

Koffie of thee met lekkernijen	 € 9,95

Koffie of thee naar keuze | chocolade bonbons |

fruitsnoepje | karamel fudge | lemon curd yoghurt |

koffie likeur



VOORGERECHTEN
Zalm

Rilette | zalm kaviaar | eidooier crème

 

Of

Pompoen   

Geroosterde pompoen | aubergine | 

hazelnoot dukkah | granaatappel

HOOFDGERECHTEN
Kalf

Entrecôte | paddenstoelen hachee |

knolselderij stamppot | koningszwam

Of

 

Portobello     

Knolselderij | duxelle paddenstoelen |

rodekool

DESSERTS
Kastanje

Parfait | stoofpeer | bessen | tonkabonen 

Of

Hollandse kazen

Vijgenchutney | krentenbrood | druiven

3 gangen keuze menu 45,00 p.p.

(alleen per tafel te bestellen)

Inclusief rustiek brood met spread, 

gezouten boter en tafelwater

OM MEE TE BEGINNEN           

Rustiek brood met spread	 € 6,95

Gezouten roomboter | spread | cassave chips 

VOORGERECHTEN 

Dorade	 € 15,25

Zeewiercrème | rettich | sesam | Oost-Indische kers | 

bonito dressing

	 Offida Pecorino Belato, Marche, Italië

 Mineralen | floraal | fruitig | honing 

Pompoen 	 € 14,25

Geroosterde pompoen | aubergine |

hazelnoot dukkah | granaatappel

	 Mestizaje Blanco, Valencia, Spanje   

 Zuiver | citrus | bloemig | noten  

Kalf	 €15,50

Filet | tataki | mierikswortelcrème | glasnoedels |

yuzu | rettich

	 Offida Pecorino Belato, Marche, Italië 

	Mineralen | floraal | fruitig | honing 

Zalm	 € 15,25

Rillette | zalm kaviaar | eidooier crème

	  Mestizaje Blanco, Valencia, Spanje

 Zuiver | citrus | bloemig | noten

 

Paddenstoelen 	 € 14,25

Arancini  | bonen crème | ingelegde beukenzwam

	 Tokaji Béres Naparany Dry, Tokaj, Hongarije 

	Bloesem | honing | kruiden | rijp wit fruit

 

Hert	 € 15,50

Marbre | hertenpastrami | rillette gans |

ingelegde groenten | piccalilly

	 Van Volxem Riesling “Schiefer”, Mosel, Duitsland

	Fris en vol | mineralig | lange afdronk 

SOEPEN

Pompoen 	 € 8,95

Velouté | kokos | pompoenpitten | bosui

Wildbouillon	 € 9,50

Paddenstoelen | truffel ravioli | oesterzwam

HOOFDGERECHTEN

Rund	 € 30,50

Rib-eye steak | groene bonen |  | trostomaat  | 

kruidenboter | huisgemaakte friet met rozemarijn, 

zeezout en truffelmayonaise

	 Rioja DOCa Crianza Bodegas Vega, Rioja, Spanje

	Intens | kers en bosbes | kruidig

Portobello     	 € 25,50

Knolselderij | paddenstoelen duxelle | rode kool

	 Mänz Spätburgunder Trocken, Rheinhessen, Duitsland

	Rijp en geurig | kers en pruim | elegant 

Kalf	 € 27,95

Entrecôte | paddenstoelen hachée | knolselderij 

stamppot | koningszwam

	 Caiaffa Primitivo, Puglia, Italië

	Vol en rijk | sappig | donker fruit 

Gamba's	 € 27,95

Moscardini octopus | risotto | olijven | paprika | salsa verde

	 Rioja Muga Blanco, Rioja, Spanje

	Frisse zuren | noten | sappig | kruidig

Eend	 € 27,50

Borstfilet | bitterbal van eend | truffelpolenta | 

gekarameliseerde uienjus 

	 Mänz Spätburgunder Trocken, Rheinhessen, Duitsland 

	Rijp en geurig | kers en pruim | elegant 

Hert	 € 29,50                                

Hertenbiefstuk | wildstoof | stamppot | rode kool | 

paddenstoelen | cacao

	 Vasse Felix ‘Filius’ Cabernet Sauvignon, Margaret River, 		

	Australië  

	 Vol | Rijp fruit | kruiden | subtiele tanninen 

Kabeljauw	 € 28,75

Gnocchi | Rotterdamse Oude kaas | bloemkool | 

beurre noisette

	 Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Riserva 		

	‘Salmariano, Marche, Italië 

	 Fris | citroen en abrikoos | noten | bloemig

Groenten strudel 	 € 25,50

Quinoa | spinazie | pastinaak | walnoot | venkel | 

geitenkaas | rode linzen

	 Zeni Costalago Rosso, Veneto, Italië  

	Rijp en sappig | rood fruit | licht eiken

Extra bij te bestellen	 € 4,95

Huisgemaakte friet met rozemarijn zeezout en mayonaise

BIJPASSEND
WIJNARRANGEMENT 
2 glazen € 18 | 3 glazen € 26

Het wijnarrangement kunt u ookin halve

glazen bestellen.

Vegetarische gerechten zijn gemarkeerd met 

Veganistische gerechten zijn gemarkeerd met 

Heeft u dieetwensen of een allergie?

Vertel dit aan een van onze medewerkers.

KINGSTREET MENU


