
HIGH TEA

WELKOM BIJ THE PARK
INSPIRED BY ERIK VAN LOO.

Twee Michelin sterren chef Erik van Loo is patron en SVH meesterkok  

van restaurant Parkheuvel te Rotterdam. Erik’s eigenzinnige culinaire visie  

sluit perfect aan bij de filosofie van The Park’s chef Richard de Vries.  

Samen creëren zij hoogstaande gerechten te herkennen aan kwaliteit  

en eenvoud gecombineerd met een speelse twist.

GENIET!

RUNDERBOUILLON MET KROKANT KAASKOEKJE

SANDWICH MET KOMKOMMER EN CREAMCHEESE

OPEN SANDWICHPUNTJE MET GEROOKTE ZALM

MINI MEERGRANENBROODJE MET BUFFELMOZZARELLA

QUICHE LORRAINE

OLD ROTTERDAM MET BIOLOGISCHE HONING UIT HET MIDDEN- DELFTLAND

KROKETJE VAN GAMBA MET TRUFFELMAYONAISE

BROWNIE

SCONE MET CLOTTED CREAM EN CONFITURE

BEIGNET MET FRUIT ROUGE

MADELEINE

HUISGEMAAKTE FRIANDISES EN BONBONS


