Koude voorgerechten

Winterpeen € 14,50 L(‘
Tartaar van gemarineerde winterpeen | Mierikswortel créme | Postelein

Zalm € 16,50
Huisgerookte zalm | Gemarineerde Venkel | Zoetzure komkommer | Sesam

Rund € 16,50
Carpaccio van rund | Boer'n trots | Geroosterde hazelnoten | Truffeltopping

Warme voorgerechten

Coquille € 16,50
Gebakken | Gemarineerde shiitake| Nori | Oosterse dressing

Varken € 16,50
Zacht gegaarde buikspek | Sauerkraut | Amsterdamse ui | Mosterd

Biet €16,50 \/
Dry aged rode biet | Geitenkaas | Gedroogde vijgen | Balsamico

Soepen

Bisque €11,50
Langoustine | Gamba | Crouton

Paprika €9,50 Lo
Geroosterde paprika | Gemarineerde tomaat | Crouton

Voor allergeneninformatie kunt u zich wenden tot onze medewerkers. Vegan LO
Wij zullen zorgvuldig omgaan met uw voedselallergie/voedselintolerantie.
Kruisbesmetting van allergenen is in onze keuken nooit 100% uit te sluiten. Vegatarischv



Hoofdgerechten

Vegan Tournedos
Steak | Paddestoelen | Vegan spekjes | Plantaardige jus

Knolselderij
Gepofte knolselderij | Geroosterde sjalot | Truffelhollandaise

Roodbaars
Gebakken roodbaarsfilet | Gestoofde prei | Beurre Blanc

Catch of the day
Bijpassende garnituren

Simmentaler
Gegrilde runderentrecote | Gekarameliseerde witlof | Portjus

Kalf
Zacht gegaarde kalfssucade | Geglaceerde bospeen | Rozemarijnjus

Bijgerechten

Qerfriet
Geserveerd met mayonnaise

Loaded fries
Zoete aardappel | Truffelmayonaise | Parmezaanse kaas

Dessert

Kersen
Parfait van Amarena kersen | Bitterkoekjes | Vanille hangop

Chocolade
Pure chocolade | Brownie | Bloedsinaasappel

Peer
Gepocheerde peer | Gesuikerde pecannoot | Kaneel

Dutch Cheese
Notenbrood | Appelstroop | Gedroogd fruit
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