
LUNCHKAART 

 

Vanaf 12.00uur tot 18.00uur 

 

 

SOEP 
Zwolse mosterd € 8,95 

Crème soep van Zwolse stadsmosterd met Granny Smith appel & bosui 

 

 

SANDWICHES 
U heeft de keuze uit de volgende broodsoorten: 

Spaans stokbrood / Waldkorn 

 

Brie € 11,75 
Lauwwarme brie met aceto balsamico & walnoten  
 

Zalm € 12,75 
Gerookte zalm met roomkaas, kappertjes & rode ui 
 

Carpaccio €12,75 
Carpaccio, truffelmayonaise, Parmezaanse kaas, pijnboompitten & rucola 
 
 

SALADES  
Geitenkaas € 15,95 
Salade geserveerd met gegratineerde geitenkaas, aceto balsamico & walnoten 
 

Forel € 16,95 
Salade geserveerd met gerookte forel, mierikswortel crème & citrus dressing 

 

 

WARME LUNCHGERECHTEN 
Uitsmijter € 12,75 
Uitsmijter ham/kaas geserveerd met wit of bruin brood. 
 

Kroketten € 12,75 
Kalfsvlees kroketten met Zwolse mosterd geserveerd op wit of bruin brood 
 
 

DESSERTS 
Aardbeien € 7,95 
Aardbeien geserveerd met vanille roomijs, meringue & slagroom 
 
 
 
  



DINER/DINNER 
 

Van 18.00 tot 21.00 uur te bestellen /can be ordered from 6 to 9 p.m. 

2-gangen diner à € 27,50 p.p./2 course diner à € 27,50 p.p. 
 
 

VOORGERECHTEN / STARTERS 
Runder Carpaccio / Beef Carpaccio      

Truffel mayonaise – Parmezaanse kaas – Pijnboompitten –Zongedroogde tomaat  

Truffle mayonnaise – Parmesan cheese – Pine nuts – Arugula – Sun dried tomato 

 

Salade gerookte forel / Smoked trout salad 

Mierikswortel crème – Komkommer – Tomaat – Citrus dressing  

Horseradish crème – Cucumber – Tomato – Citrus dressing 

 

Zwolle Mosterdsoep / Zwolle Mustard soup  

Zwolse mosterd – Zure appel – Bosui  

Zwolle Mustard – Sour apple – Spring onion 

 

 

HOOFDGERECHTEN / MAIN COURSE 
Entrecôte met portjus / Sirloin steak              

Port jus – Ratatouille – Friet – Sla  

Port Gravy – Ratatouille – Fries – Lettuce 

 

Op de huid gebakken zeebaars filet / Sea bass filet 

Roomboter – Tomaten antiboise – Friet – Sla  

Butter – Tomato antiboise – Fries – Lettuce  

 

Bospaddenstoelen ravioli / Ravioli of forest mushrooms 

Bospaddenstoelen – beukenzwammen – Parmezaanse kaas – Bosui  

Forest mushrooms – beech mushrooms – Parmesan cheese – Spring onion 

 

 

DESSERT ( meerprijs €7,50,- p.p / surcharge €7,50,- p.p. ) 
Chocolade lava taartje / Chocolate lava cake  

Chocolade taartje – Vanille roomijs  

Chocolate cake – Vanilla ice cream 

 

  



BITES  
 

tot 22.00 uur/till 10 p.m. 

 

Borrelplank Wientjes/snack plate 
€ 19,50 per 2 personen/€ 19,50 per 2 persons 
Kaasproeverij van diverse Reypenaar kazen - Salandse droge worst - diverse nootjes,  
fles huiswijn (wit/rosé/rood) 
Tasting of different cheeses- dry sausages - nuts - bottle of wine (white/rosé/red) 
 
 

Bittergarnituur/Fried appetizers 
€ 7,50 per person/€ 7,50 per person 
Assorti van diverse bittergarnituren/various fried appetizers 
 
 
 


