Voorgerechten

Weidekalf 77,50
Steak tartaar van weidekalf | Amsterdams zuur | Kwartelei | Gelderse mosterd | Zuurdesem
crouton

Zalm 77,50
Tataki | Komkommer | Zeewiersalade | Sesamdressing

Burratine 75,50
Verse burrata | Geroosterde tomaatjes | Basilicum olie | Gerookte amandel crumble

Soep

Soep van de dag 9,50
Bijpassende garnituren

Hoofdgerechten

Gnocchi 25,50
Ricotta | Hazelnoot | Basilicum | Balsamico

Dorade 28,50
Doradefilet | Ratatouille | Dille-beurre blanc

Kalf 30,50
Kalfsoester | Spitskool | Dragonjus

Weiderund 50,50
Zijlende steak | Geroosterde groenten | Peperjus



Bijgerechten

Salade 4.50
Van het seizoen

Oerfriet 4,50
Ambachtelijk dik gesneden friet | Mayonaise

Dessert

Heideborgh dessert 70,50
Verse aardbeien | Romanoff | Vanille roomijs

Room- of sorbetijs 2,75 per hol
Vraag naar de diverse ijssmaken
Slagroom +0,75

Dutch Cheese 75,50
Selectie van 5 Nederlandse kazen | Vijgen-amandelbrood | Abrikoos en komijn confiture



