Voorgerechten

Witte asperge
Linguini | Granny Smith
little gem | gefermenteerde honing

Kalfscarpaccio
Langzaam gegaard | rabarber
hibiscus | mierikswortel

Limburgse tomaat
Aardbei | burrata | basilicum

Gerookte zalm
Tartaar | créme van dille
citroenmelisse | krokant van quinoa

BILDERBERG

Kasteel Vaalsbroek

18,50

22,50

Wign arrangement

Speciaal geselecteerd per gerecht
3 Gangen begeleidende wijn 25,-
4 Gangen begeleidende wijn 32,50

Gastronomisch +10,-

Special

Langoustine
Tom kha kai-schuim | koriander
groene chili

Tussengerechten

Geitenkaas
Huisgemaakte ravioli | lavendel
honing | walnoot

Kreeftenbisque
Coquille | rouille |
crouton

Eidooier 63°
Groene asperge | Rotterdamsche Oude
rozemarijn | macadamianoot

18,50

21,-



BILDERBERG

Kasteel Vaalsbroek

Special

Lamsrack
Sous-vide gegaard | witte asperge
rozemarijn | saffraan-madeirajus

43,50

Hoofdgerechten

Eendenborst
Sinaasappel | steranijs
miso | wortel

Catch of the day
Beurre blanc | yuzu
prei | nori

Oranje hoen
Sous-vide gegaard | witte asperge
daslookjus | jonge tuinbonen | vlierbloesem

Bloemkool
Geroosterd | tahin
harissa | granaatappel

Onze hoofdgerechten worden geserveerd mel een wisselend
aardappel en groenten garnituur per lafel

29,50

29,50

27,50

22,50

On the Side

Friet
Met schil gefrituurd | rozemarijnzout

Luxe friet
Met schil gefrituurd | Parmezaan
truffelmayonaise

Groene Salade
Klassieke vinaigrette

Appelcompote
Uit eigen boomgaard

Desserts

Pornstar Martini
IJs dessert | maracujagel
passievrucht

Fille blanche
Vanille ijs | chocoladesaus
crumble

Frambozen
Bavarois | champagnesorbet
kardemom gel

Creme briilée
Huisgemaakt | basterdsuiker
rabarber

Kaasplankje

Chimay le 1876 | Brugse Blomme | Pas de Bleu Bio |
De Echte Limburger | Brie de Meaux Hennart AOP |
Notenbrood | Vijgencompote

14,-

14,-

14,-

14,-
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