[image: ]




Om te delen
Ambachtelijk rustiek Brood 								8.25
Pesto roomkaas

 Coppa di Parma D.O.P						               	               		15.50
Geserveerd met gemarineerde olijven.						                      
De originele D.O.P. Parma ham.						                
Het vlees is uitsluitend afkomstig van Italiaanse varkens en mag alleen in het
Parma gebied geproduceerd worden. De ham wordt minimaal 12 maanden gedroogd.

Chorizo Ibérico de Bellota 								13,50
Geserveerd met gemarineerde olijven.
De chorizo Iberico de Bellota is uniek van smaak. 
En wordt op authentieke wijze bereid van de Ibérico de Bellota vlees en verrijkt met een kruidenmengsel.

Crispy chicken (3 stuks)									 5,25
Karaage | Hot honey | Bosuien 

Huisgemaakte falafel (3 stuks) 								4,95
Limoen | Limoen-mayonaise 

Portie gemengde olijven (50 gram) 							4,50

Voorgerechten
[image: ]Zalm 											16,25
Gemarineerd | Gerookt | Salade | Dille | Mosterd kaviaar | Venkel

Oranjehoen           							           		 15.50
Surinaamse curry | Mango | Ananas | Gerookte kip

[image: ]Bieten 										15,50
Labneh geitenkaas | Venkel | Za’atar | Hazelnoot


MSC Tonijn                                                                                                                  17,25
Crudo | Rettich | Radijs | Sinaasappel mierikswortel | Olijfolie

Kalf											17.25                Filet | Tataki | Wasabi | Paddenstoelen | Ponzu
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Aubergine									            15.50
Walnoten | Panelle | Pane Carasau | Gremolata | Caponata 


Soepen
[image: ]Harissa Linzensoep 								8,95
Gepofte rode paprika | Tomaat | Kruiden | Chilipeper

Seizoenspecial: Witte asperges
Aspergessoep 									9,50
Asperges | Gerookte zalm | Dille

Hollandse Asperges à La Flamande 						32.50
Polder boerenham | Gekookt scharrelei | Krielaardappel | Peterselie 

Hoofdgerechten

Simmentaler Weiderund (250 gram) 						35.50
Groene bonen | Chimichurri | Geroosterde trostomaat | Friet met truffelmayonaise

[image: ]Gnocchi 										27.50
Asperges | Voorjaarsgroente | Parmezaanse kaas | Pangratatto 

Oranjehoen										27.50
Rigatoni pasta | Spinazie | Tomaat | Mascarpone | Dragon | Courgette
 
Seizoensvis 								29.50
De seizoensvis is gekozen op basis van vier factoren: 
Kwaliteit, duurzaamheid, lekker vers en buiten het paaiseizoen.
Dit gerecht wordt geserveerd met bijpassende garnituren.

Kalf 										            29.95
Slow roasted entrecôte | Ossobuco | Polenta
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Vegan-rendang									27.50                 Jackfruit | Aubergine | Bloemkool | Naanbrood | Chutney 
		                    
Bijgerechten

Friet 											5,25
Rozemarijn zeezout | Mayonaise
Friet Deluxe 									 	8,95
Parmezaanse kaas | Truffelmayonaise
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Hoofdgerechten

Bataat 24,50
Geroosterde zoete aardappel | Pulled plant beef | Uien chutney

Knolselderij 24,50
Gepofte knolselderij | Ravioli | Groentechips | Truffel botersaus

Catch of the day 29,50
Bijpassende garnituren

Kalf 37,50
Ossobuco | Stamppot van pastinaak | Bospeen | Kalfjus

‘Deconstructed’ wellington 35,50
Tournedos | Kastanje champignons | Korstdeeg | Rodewijn saus

Kreeft & Gamba 38,50
Kreeftenstaart | Gamba | Spinazie | Hollandaisesaus

Bijgerechten

Salade of Groente 4,50
Groente uit het seizoen

Oerfriet 4,50

Ambachtelijk dik gesneden friet | Mayonaise
+ Jalapenos | Raclette kaas +2,50

Dessert

Brownie 70,50
Caramel | Hazelnootjes | Butterscotch roomijs

Framboos & bosbessen 70,50
Ganache van framboos | Melkchocolade | Amandel | Yoghurt roomijs

Macaron 70,50
Klassieke macaron | Roodfruit roomijs | Amarena kersen | Merengue

Dutch Cheese 10,50
Hazelnoot vijgen brood | Gember confiture | Appelstroop




