Chef’s menu

2-gangen verrassingsmenu 39,50
3-gangen verrassingsmenu 49,50

Voorgerechten

Witlofsalade 76,50
Roquefort | Croutons van vijgenbrood | Mosterddressing

Selderijsalade met Remouladesaus 76,50
Truffel-mimosa ei | Gerookte amandel

Gamba’s 77,50
Gebakken | Aioli | Tataki van zoete aardappel

Gerookte Zalm 77,50
Gefrituurde kappertjes | Mierikswortelmayonaise

MRIJ-Steaktartaar /7,50
Briochebrood van het Vlaamsch Broodhuys

Vitello Tonnato 77,50
Kalfscarpaccio | Tonijnmayonaise | Gepofte pompoenpit | Parmezaanse kaas

Soepen
Uiensoep 72,50

Baguette van het Vlaamsch Broodhuys | Oude kaas van de Floating Farm

Kreeften bisque 72,50
Rouille | Waterkers | Briochebrood



Hoofdgerechten

Ravioli 27,50
Spinazie | Ricotta | Puttanescasaus

Gnocchi 27,50
Eekhoorntjesbrood | Salieboter

Zeebaarsfilet 29,50
Op de huid gebakken | Gestoomde groente | Beurre blanc

Zalmfilet 32,50
Lintpasta | Zeeuwse mosselen | Geroosterde asperges

Coq au Vin 32,50
Oranjehoenderbout | La Ratte-aardappel | Geglaceerde wortel

Weiderund Entrecote 32,50
Gestoomde aardappel | Geroosterde groente | Kruidenboter

Bijgerechten

Verse frites 4,50
Salade met kruidendressing £,50

Dessert

Baba au Rhum 72,50
Rabarber | Geroosterde amandel | Bloedsinaasappelsorbet

Créeme Brilée 72,50
Vanille-ijs

Chocolademousse 72,50
Witte chocolade-ijs | Espressocrunch

Assortiment Kazen 72,50
Vijgen-hazelnootbrood






