
Desserts 

Aardbei - 14 

Munt – Merengue – Mascarpone 

 

Citrus - 14 

Wortel - Kalamansi – Mandarijn 

 

Bosvruchten parfait - 14 

Biscuit – Cassis – Framboos 

 

Selectie van verse kazen – 18 

5 soorten – Condiment – Brood 

 

Friandises & koffie - 8 

 

IJs 

Keuze uit diverse ijs soorten 

3 euro per bol 
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Voorgerechten 

Vitender kalf - 22 

Tomaat – Kruiden mayonaise – Cranberry – Meloesui 

Tonijn - 23 

Asian crumble – Avocado – Radijs – Nori 

 

Geroosterde bloemkool (V) - 16 

Pecannoten – Cimichurri – Oude kaas van Mertens 

 

Livar varken - 22 

Gerookt spek – Worcester – Gebrande mosterd – Aardappel 

 

Bouillabaisse - 17 

Gamba – Gepofte tomaat – Rouille – Kervel 

 

 

 

 

Hoofdgerechten 

Zalm – 30 

Beurre blanc – Kappertjes – Bimi – Sperzieboon 

 

Oranjehoen van Johan Leenders - 33 

Mosterd – Spinazie – Pompoen – Courgette 

 

Orzo (V) - 25 

Geroosterde paprika – Jonge prei – Oude kaas – Kruiden olie 

 

MRIJ van Piet van den Berg- 40 

Entrecôte (200G) – Truffel – Teriyaki – Annabelle aardappel 

 

Ravioli (V) - 25 

Puttanesca – Aubergine kaviaar – Rucola – Basilicum 

 

Kabeljauw - 30 

Kervel – Basilicum – Bimi – Gepofte kappertjes 


