
 
BAR BISTRO BITES        12:00 – 21:00 

 
Vlaamsch Broodhuys  | Roomboter van de Floating Farm            4,50 
Verse friet van “Man met friet”  | Mayonaise                                                                               5,00 
Bitterballen | 8 stuks | rund | mosterd                                                                                                 9,00 
Kaastengels  | 8 stuks | oude kaas | chili                                                                                       9,00 
Black Tiger garnalen | 6 stuks | chili                                                                                                      9,00 
Borrel plateau | Bitterballen | charcuterie | oude kaas | olijven                                        15,00 

 
VOORGERECHTEN        17:00 – 21:00  

 
Paddenstoelen         14,50 
Gesmoord |tartaar van rode- en gele biet 
Zalm          16,50 
Huis gemarineerd | aїoli | brioche toast van het Vlaamsch Broodhuys   
Kalf          16,50 
Carpaccio | kreeftenmayonaise     
 
SOEPEN         12:00 – 21:00  

 
Bisque          12,50 
Kreeften bisque| rouille | brioche toast 
Pompoen          9,50 
Pompoensoep | geroosterde bundelzwammen               
 
HOOFDGERECHTEN        17:00 – 21:00  

 
Gnocchi         27,50 
Gebakken spinazie | knoflooksaus | geschaafde Parmezaanse kaas  
Slibtong         32,50 
Slibtong  “ à la Meunière “ | gepofte aardappelen    
Entrecôte         32,50 
Rund | geserveerd met kruidenboter of rode wijnjus 
Burger          24,50 
Rund | oude kaas van de Floating Farm | bacon | rode ui | verse frites    
 
NAGERECHTEN                                                                                                                                        17:00 – 21:00  

  
Tarte Tatin          10,50 
Appel | vanille ijs 
Crème brûlée         10,50 
Vanille    
Assortiment kazen        13,50 
Assortiment kaas | mango chutney | rozijnenbrood van het Vlaamsch Broodhuys   

    
Vegetarisch          
Heeft u vragen over allergenen of dieetwensen? 
Vraag het aan onze medewerkers. 


