Voorgerechten

Burrata /10
Burrata | trostomaat | salsa verde | groene asperge

Tiradito 7§
Tonijn | mango | granaatappel | rode peper | koriander

Meloen 70
Watermeloen | munt | feta | pistache | chili-olie

Tataki 18
Diamanthaas | sesam | wasabi-sojadressing | bosui

Buikspek 18
Langzaam gegaard Livar-buikspek | wortel | honing | jus

Soepen

Bisque 15
Kreeftenbisque | garnalen | mosselen | creme fraiche

Zwolse mosterd 77
Zwolse mosterd | appel | bosui

Poké bowls & salades

Zalm poké bowl 22
Gerookte zalm | avocado | mango | wakame | sesam | sojabonen | wasabi

Avocado poké bowl 27
Avocado | mango | wakame | sesam | sojabonen | sesamdressing

Eend poké bowl 22
Krokante eend | avocado | wakame | sojabonen | sriracha

Carpacciosalade 19
Dubbeldoelrund | little gem | truffelmayonaise | Parmezaanse kaas | rucola | pijnboompitten

Geitenkaassalade 19
Gegratineerde geitenkaas | little gem | gekarameliseerde walnoten | honing

Veganistisch Vegetarisch Bewust Bilderberg

Heeft u een voedselallergie of intolerantie? Geef dit door aan onze medewerkers.



Seizoensspecial

Mosselen 27,50

Keuze uit drie bereidingen

Klassiek | green curry | kruidenboter
Geserveerd met frites en bijpassende dips

Hoofdgerechten

Ravioli 26
Tuinbonen | mozzarella | pesto | rucola | gepofte tomaat

Falafel 24
Tomatencouscous | falafel | hummus | platte peterselie | paprika

Oranjehoen 20
Gebakken kipfilet van Oranjehoen | polenta | gevogeltejus

Weiderund 39
Gegrilde dry-aged entrecote | chimichurri

Zeebaars 28
Gebakken zeebaarsfilet | antiboise | risotto

Chef's menu £9.59/60
Laat u verassen door onze keukenbrigade met een 3-, 4-, 5-gangenmenu

Desserts

Frambozen 72
Frambozencrémeux | aardbeiensorbet | coulis

Chocolade 72
Chocoladetaart | amandel | witte chocoladecreme

Limoncello 72
Limoncello tiramisu | amarettikoekjes | mascarponeroomijs

Kaas 18
Een proeverij van de kaasmarkt van onze lokale kaasboer Harry de Smaakspeciaiist



