BILDERBERG

Kasteel Vaalsbroek

Vorspeisen Spezial

WeiB3er Spargel 18,50 Langoustine 28,-
Linguini | Granny Smith Tom Kha Kai-Schaum

Little Gem | fermentierter Honig Koriander | griine Chili

Kalbscarpaccio 22,50

Langsam gegart | Rhabarber

Hibiskus | Meerrettich

Limburger Tomate 18,50 Z@ ZSCh engeyﬂz Ch te
Erdbeere | Burrata | Basilikum

Ziegenkise 18,50
Hausgemachte Ravioli | Lavendel
Honig | Walnuss

Raucherlachs 21,-
Tartar | dill cream
lemon balm | crispy quinoa

Hummerbisque 21,-
Jakobsmuschel | Rouille

Crouton

Eigelb 63° 21,~

‘ ‘ 7€Z'nb€ lgitun Griiner Spargel | Rotterdamsche Oude
g g Rosmarin | Macadamianuss

Speziell fiir jedes Gericht ausgewahlt

3-Gange Weinbegleitung 25,-

4-Gange Weinbegleitung 32,50

Gastronomisch +10,-




BILDERBERG

Kasteel Vaalsbroek

Spezial

Lammrack
Sous-vide gegart | weifder Spargel
Rosmarin | Safran-Madeira-Sauce

43,50

Haupigang

Entenbrust
Orange | Sternanis
Miso | Karotte

Fisch des Tages
Beurre Blanc | Yuzu
Lauch | Nori

Oranjehoen

29’50

29’50

27,50

(regionales Freilandhuhn uit den Niederlanden)
Sous-vide gegart | wei3er Spargel | Bérlauchsauce

junge Saubohnen | Holunderblite

Blumenkohl
Getoastet | tahini
harissa | granatapfel

Zu unseren Hauptgerichten wird pro Tisch eine wechselnde Beilage

aus Kartoffeln und Gemiise serviert.

Beilagen

Pommes frites
Mit Schale gebacken | Rosmarinsalz

Luxus-Triiffelpommes
Mit Schale gebacken
Parmesan | Triffelmayonnaise

Griiner Salat
Klassische Vinaigrette

Apfelkompott
Aus eigenem Obstgarten

Desserts

Pornstar Martini
Eisdessert | maracujagel
Passionsfrucht

Fille blanche
Vanilleeis | Schokoladensauce
Crumble

Himbeeren
Bavarois | Champagnersorbet
Kardamom-gel

Créme briilée
Hausgemacht | karamellisierter Zucker
Rhabarber

Kaseplatte

Chimay le 1876 | Brugse Blomme | Pas de Bleu Bio |
De Echte Limburger | Brie de Meaux Hennart AOP |
Notenbrood | Vijgencompote

14,-

14,-

14,-

14,-

’91_



