
Desserts 

Erdbeere - 14 

Minze – Merengue – Mascarpone 

 

Zitrusfrüchte - 14 

Karotte - Kalamansi – Mandarine – Weiße Schokolade 

 

Waldfrüchte-Parfait - 14 

Biskuit – Cassis – Himbeere 

 

Auswahl frischer Käsesorten – 18 

5 sorten – Condiment – Brot 

 

Friandises & Kaffee - 8 

 

Eis 

Auswahl an verschiedenen Eissorten 

3 Euro pro Kugel 
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Vorspeisen 

Vitender kalb - 22 

Tomate – Kräutermayonnaise – Preiselbeeren – Melonenzwiebel 

 

Thunfisch - 23 

Asiatische Streusel - Avocado - Rettich – Nori 

 

Gerösteter Blumenkohl (V) - 16 

Pekannüsse - Chimmichurri - gereifter Käse von Mertens 

 

Livar Schwein - 22 

Geräucherter Speck - Worcester - Gerösteter Senf – Kartoffel 

 

Bouillabaisse - 17 

Garnelen - Pufftomaten - Rouille - Kerbel 

 

 

 

 

Hauptgerichte 

Lachs – 30 

Dill-Beurre-Blanc - Kapern - Bimi - Grüne Bohne 

 

Oranjehoen von Johan Leenders - 33 

Senfsoße - Spinat - Kürbis – Zucchini 

 

Orzo (V) - 25 

Gebratene Paprika - Junger Lauch - Alter Käse – Kräuteröl 

 

MRIJ von Piet van den Berg- 40 

Entrecôte (200G) – Trüffel – Teriyaki – Annabelle-Kartoffeln 

 

Ravioli (V) - 25 

Puttanesca – Auberginen-Kaviar – Rucola – Basilikum 

 

Kabeljau - 30 

Kerbel – Basilikum – Bimi – Geröstete Kapern 


