
“Ons keukenteam maakt zoveel mogelijk gebruik van seizoen groentes 
en ingrediënten. Deze nemen wij zoveel mogelijk af bij lokale leveranciers. 

We proberen onze afvalstroom daar waar mogelijk te reduceren.
Daardoor kan het voorkomen dat een bepaald product soms

niet verkrijgbaar is. 

Eet smakelijk!”

Steve Sykes
Chef kok 

Gastvrijheid is:

“Mensen vergeten wat je hebt
gezegd, ze vergeten wat je hebt gedaan,
maar ze vergeten nooit welk gevoel je ze

hebt gegeven”

NAGERECHTEN

Green tea panna cotta € 10,95

Appel gyoza | gekarameliseerde appel | 

mango parfait

Sinaasappel parfait  € 10,95

Cheesecake crème | shortbread | wortel karamel 

Ananas  € 10,95

Mascarpone | espresso | chocolade | lange vingers 

Hollandse kazen € 15,75

Vijgenchutney | rozijnenbrood | druiven 

Koffie Royaal € 10,50

Koffie of thee naar keuze | chocolade bonbons | 

fruitsnoepje | karamel fudge | koffie likeur |

gezouten karamel yoghurt



OM MEE TE BEGINNEN           
Rustiek brood met spread € 6,95

Gezouten roomboter | spread | cassave chips 

VOORGERECHTEN 

Zalm € 15,75

Gemarineerd | passievrucht | mango | 

rode ui | chili | koriander

Kalf € 15,75

Filet | tataki | mierikswortel | yuzu | beukenzwam

Keizers salade € 15,75

Gerookte eendenborst | gebrande little gem | 

Parmezaanse kaas | ansjovis | croutons

Aubergine  € 14,50

Falafel | baba ganoush | tahini | hazelnoten dukkah

Geitenkaas  € 14,50

Gemarineerde biet | venkel | mierikswortel |

little gem | zuurdesem croutons 

Kabeljauw € 15,75

Rilette | vadouvan | komkommer | rettich  

SOEPEN
Kastanjechampignon velouté  € 8,95

Truffelcrème | tuinkruiden | croutons 

Klassieke Franse uiensoep € 8,95

Runderbouillon | gesmoorde ui | kaas croutons

HOOFDGERECHTEN
Kalf € 28,95

Sukade | entrecote | tomaat | truffelpolenta |

venkel | gremolata 

Rund € 30,75

Rib-eye steak | groene bonen | trostomaat | 

kruidenboter | huisgemaakte friet met rozemarijn 

zeezout en truffelmayonaise

Rendang  € 25,50

Pappadum | tempeh | basmati rijst | bloemkool | 

kikkererwten  

Enchilada  € 25,50

Pulled jackfruit | oesterzwam | zwarte bonen |

cheddar | salsa van geroosterde paprika 

Gaasterlander kruidenvarken € 28,95

Entrecote | Calvados | appel | fondantaardappel | 

koningszwam | salie 

Coquelet € 28,95

Suprême en bout van voorjaarsgevogelte | 

saus van beukenzwam | kroket van paddenstoelen 

Zalm € 28,50                               

Pappardelle pasta | venkel | citroenroom | 

forelkaviaar | dille

Gamba’s € 28,25          

Rivierkreeft risotto | paksoy | bimi | gegrilde citroen

Extra bij te bestellen € 4,95

Huisgemaakte friet met rozemarijn 

zeezout en mayonaise

KINGSTREET MENU

BIJPASSEND
WIJNARRANGEMENT 

2 glazen € 18

3 glazen € 26

Het wijnarrangement kunt u ook in halve

glazen bestellen.

Vegetarische gerechten zijn gemarkeerd met 

Veganistische gerechten zijn gemarkeerd met 

Heeft u dieetwensen of een allergie?

Vertel dit aan één van onze medewerkers. 

Onze gerechten kunnen sporen van noten, 

pinda’s en gluten bevatten.

3 gangen keuze menu € 47,00 per persoon

(alleen per tafel te bestellen)

inclusief tafelwater en brood met

gezouten roomboter

VOORGERECHTEN
Zalm

Gemarineerd | passievrucht | mango | 

rode ui | chili | koriander

Of

Aubergine 

Falafel | baba ganoush | tahini | 

hazelnoten dukkah

HOOFDGERECHTEN
Kalf

Sukade | entrecote | tomaten |

truffelpolenta | venkel | gremolata

Of

Enchilada   

Pulled jackfruit | oesterzwam | zwarte bonen | 

cheddar | salsa van geroosterde paprika

DESSERTS
Ananas

Mascarpone | espresso | chocolade | 

lange vingers

Of

Hollandse kazen

Vijgenchutney | rozijnenbrood | druiven


