
W LUNCH VAN 11:30 UUR TOT 18:00 UUR 
  € 
 
Sherrykaas met gekonfijte venkel en tomaat  10.75 
Waldorfsalade met pecannoten en ahornsiroop 10.75  
Roomkaas met geroosterde paprika en mixed pickles 10.25 
Salade van krab, rivierkreeft en garnaal met gefrituurde sardien 11.25 
Carpaccio van tonijn met gemarineerde ansjovis  10.75 
Chorizo met zoetzure courgettetagliatelle 10.75 
Langzaam gegaarde parelhoen met Hüttenkäse en koriander 10.25 
 
Bij bovenstaande gerechten heeft u de keuze uit de volgende broodsoorten: 

- meergranenbaquette 
- italiaanse bol 
- dadelbrood 
- rogge rozijnenbrood 
- waldkornciabatta 

 
Clubsandwich met kalfspastrami en spread van komkommer en mint  12.75 
 
Roerei met een cocktail van Fruits de Mer 11.25 
 
Omelet met tuinkruiden en roggerozijnenbrood  12.25 
 
Scharreluitsmijter met gebraden beenham en jong belegen kaas 12.25 
 
 
Salades ( ALL DAY ) 
 
Salade met messenkleverkaas, gemengde noten en aardbeiendressing 12.75 
 
Salade met een bonbon van gegrilde groente en mosterddressing    10.75 
 
Miniatuur saladebuffet bij u op tafel 13.75 
 
Salade van de visser 14.75 
 
Salade van de slager 14.75 
 
Salade carpaccio van lam met lamzwezerik en abrikozendressing 14.25 
 

 

 
 
 
 



W ALL DAY DINING 
 

Voorgerechten 
 
 €  
 
Carpaccio van courgette met geschaafde Olde Terwolde kaas 
en confituur van rabarber 12.25 
                                                                
Marbré van komkommer en oude kaas met een rolmops van makreel 12.25 
  
Gekonfijte eend met een marmelade van sinaasappel en olijf 12.75                                                                 
 
Tartaar van gemarineerde ossenhaas met een roerei van truffel              13.50                        
                                                     
Soepen  
 
Pastinaaksoep met Noorse en Hollandse garnalen 7.50 
 
Duo van Gazpacho en heldere tomatenbouillon                          7.50     
 
Zwolse mosterdsoep met julienne van bleekselderij en gegrilde focaccia 7.50  
       
Hoofdgerechten 
 
Trilogie van groenteravioli met truffelolie  21.00 
 
Op de huid gebakken Noorse zalm met Noilly Prat saus 23.50 
 
Gestoomde en gegrilde scholfilet met een paprikasaus 24.50 
 
Gebraden lamsbout met een jus van limoen 23.50 
 
De kotelet en de langzaam gegaarde lende van het Iberico varken  
met een salsa van tomaat en knoflook 24.50 
 
Nagerechten 
 
Crème brûlée van vanille met amarenekersenijs en granité van wodka 9.50 
 
Citroensorbet met Marc de Gewürztraminer  
en een keur aan vers gesneden fruit 9.50 
  
Onze kaasmarkt aan tafel 12.50 
   
 
 
 
 



 
Wij adviseren u graag bij het maken van uw wijnkeuz e 

 
 

 
 

Voorgerechten € 
 
Drie bereidingen van slibtong met waterkers             21.75  
  
Dun gesneden coquilles met verse pasta truffelsalade  21.75 
 
Salade van zacht gegaarde ossentong met Zwolse ossenworst 19.75 
 
Gebraiseerde lamsnek met gerookte lamsfilet en aspergedressing 19.75  
     
 
Hoofdgerechten 
 
Op de graat gegrilde tarbot met schelpdieren                      dagprijs 
 
Wilde zeebaars met Molugakaviaar en wakame                                        32.50                 
 
Gemarineerde eendenborst met gekonfijte cherrytomaat     32.50           
              
Gerookte kalfshaas met peulvruchtencompote en heldere kalfsjus     34.50   
  
 
 
 

 

                                        WIENTJES EXCLUSIEF MENU 
 

Een dagelijks samengesteld menu met wat de markt, 
u en ons te bieden heeft. 

 
 

3-gangen Wientjes exclusief vanaf € 39.50 
 

4-gangen Wientjes exclusief vanaf € 45.00 
 

5-gangen Wientjes exclusief € 52.50 
 
 


