
 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Menu ‘à la chef’ 
 

3-gangen à € 36,50 
4-gangen à € 45,00 
5-gangen à € 55,00 

 
’90 Minutes dinner’  

Een 2-gangendiner inclusief koffie of thee voor € 32,50 serveren wij  
(indien op voorhand aangegeven) binnen ’90 minuten’. 

 
 

Begeleidend wijnarrangement  
 

3-gangen à € 22,50 
4-gangen à € 28,50 
5-gangen à € 34,00 



 
 

Voorgerechten 
 
 

Soufflé van geitenkaas met tabouleh en honingsiroop  
 

€ 14,50 
 
 

Gemarineerd speenvarkenfilet met salade van gepofte aardappel,  
kummelcrème en rode bietenchips 

 
€ 15,50 

 
 

Rosbief van tonijn met zoetzure groenten, bitterbal van Hollandse garnalen  
en een ketjapsiroop 

 
€ 19,50 

 
 

Gerookte piepkuikenborst met een geconfijt pootje van piepkuiken, rode uien 
marmelade en mosterdcrème, kruidensalade en krokante Ganda ham 

 
€ 14,50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gezond gerecht  



 
 

Soepen 
 
 

Cappuccino van tomaat met basilicumschuim en tonijn tartaar   
 

€ 10,50 
 
 

Witlof crème fraîche soepje met gegrilde kwartelborst 
 

€ 10,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gezond gerecht  



 
 

Tussengerechten 
 
 

Gebakken coquille op een tarte tatin van pomodori tomaat en rozemarijn met 
Gruyèreschuim 

 
€17,50 

 
 

Krokant gebakken kalfszwezerik met een mousseline van knolselderij 
 en paddenstoelcompote 

 
€ 17,50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



 
 

Hoofdgerechten vis 
 

 
Op de huid gebakken zeebaarsfilet op risotto met bosuitjes en zongedroogde 

tomaatjes en een doperwtenpesto 
 

€ 24,50 
 
 

Zeewolf in tempura beslag gebakken op gegrilde sla met kerrie boter saus  
en rode bietenolie 

 
€ 24,50 

 
 

In roomboter gebakken zeetong met gesauteerde Charlotte aardappel,  
bleekselderij en spinazie met een dille boter 

 
€ 37,50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 



 
 

Hoofdgerechten vlees 
 
 

Lendefilet van het Holstein Frisian kalf op mousseline van zoete aardappel, 
snijboontjes en een tomatenjus 

 
€ 24,50 

 
 

Gebakken runder tournedos met gemarineerde groenten, dauphine aardappel  
en balsamico jus 

 
€ 29,50 

 

Meergranen hoenderfilet in truffelbouillon gepocheerd, gegrilde meloesuitjes  
en gekookte jonge aardappeltjes   

       
€ 24,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gezond gerecht  
 



 
 

Desserts 
 
 

Parfait van maanzaad met honing hangop en geconfijte sinaasappel 
 

€ 10,75 
 
 

Citroen kwarktaartje met amandelkletskop en amarenekersen 
 

€ 10,75 
 
 

Moulleux van Valrhona chocolade en gorgonzola met perensorbet 
 

€ 12,50 
 
 

Assortiment internationale kazen met druiven, walnoten appelstroop en vijgenbrood 
 

€ 14,50 
 
 
 
 
 
 
 


